@ Tel. 0566 901274 RM l:
J Vicolo Ciambellano 4 MASSA MARITTIMA .
° |
Giovedi 1 Marzo 2007 ore 20
Degustazione guidata
Ottimale abbinamento per esaltare le peculiari caratteristiche gusto-
olfattive dei protagonisti della serata
] VINI DELLA DEGUSTAZIONIE

Indicazioni generiche del Vino Bicchieri | Gradi | Anno
VILLA BRUT (Franciacorta Docg) - ALESSANDRO BUSATI BB 12,5 1999
CAMESTRI (Roero Arneis Docg) - MARCO PORELLO BB 13 2005
AGIATO (Pinot Grigio Igt) - CANTINA D’ISERA B 12,5 2004
ALLODIO (Viognier - Igt Toscana) — PODERE S. MICHELE nc 13 2005
LAFOA (A.A. Sauvignon Doc) - PRODUTTORI COLTERENZIO nc 13,5 2003
H. DE LA GATINAIS (Chardonnay Igt Sicilia) - RAPITALA'’ BB 14 2003
NUSSBAUMER (A.A. Gewurztraminer Doc) — CANITINA TRAMIN BBB 15 2004

IN ABBINAMENTO A =

Menu :

Tagliere di FORMAGGI Caprini - Ovini - Vaccini
Tagliere di SALUMI delicati
ZUPPA DI FARRO all'olio bono
CRESPELLA CON GLI ASPARAGI
STINCO DI MATIALE AL VIN BIANCO con MISTA DI STAGIONE
TORTINO CALDO AL LIMONCELLO
A finire ... CAFFE' e DISTILLATI

€ 31 — (RISERVATA Al SOLI SOCI)

Prenotazioni entro il 27 Febbraio 2007 presso il Fiduciario Tel. 349
0710478 (Max. 12 partecipanti)  In caso di richieste superiori alla
disponibilita la serata verra ripetuta Lunedi 5 Marzo alle ore 20
con vini analoghi per caratteristiche e costo




